
Tagesempfehlung 
 

Büffelmozzarella mit Tomaten 
Olivenöl, Trüffelbalsamiko, Rucola 

8 € 
 

***** 
 

Schottisches Lachsfilet 
Frische Pfifferlinge, Frühlingszwiebeln, Kartoffeln 

27 € 
 

***** 

 
Steinbuttsteak  

Rosmarinbutter, frisches Gemüse, Kartoffeln,  

 
26 € 

 

***** 

 
Thunfischfilet Sushi Qualität 

Kirschtomaten, Kräuter, Zitrone, Knoblauch 
spanische Kartoffeln 

 (Olivenöl, Zwiebeln, geräucherter Paprika, Aioli) 

 
28 € 

 
 

***** 
 

 



 

Surf & Turf 
Riesengarnelen, Rinderfilet, Kräuterbutter, Aioli,  

Rosmarinkartoffeln 

32 € 

***** 
 

Steakspezialitäten 
 

unsere Steakspezialitäten servieren wir mit 
Grillgemüse und Kräuterbutter  

 
Kanada Heritage Angus Entrecote* 

300 gr  32 € 
 

Kanada Heritage Angus Roastbeef* 
300 gr  30 € 

 
*Zertifiziert – ohne Zusatz von Hormonen, Steroiden, Antibiotika gezüchtet 

zusätzliche Maisfütterung  

Spanisches Txogitxu Filet  

250 gr  36 € 

 
Das wohl ungewöhnlichste Rindfleisch, verdanken wir Imanol Jaca.  

Es ist Fleisch von stolzen Rindern, die auf den Hochlagen Galiziens und Portugals gegrast haben. 
Zwischen acht und sechzehn Jahre haben sie dort verbracht, etliche Generationen an Kälbern zur Welt 

gebracht und abertausende Liter Milch gegeben. Imanol wählt die Tiere sehr bewusst aus und pro 
Woche werden höchstens zwanzig Rinder der Ausnahmequalität „Superextra“ bei Txogitxu 

geschlachtet. 

 
 
 
 



 
Vorspeisen und Salat 

appetizer 

 

Pfifferlingcremesuppe 

chanterelle soup 

6 € 

Bruschetta 

geröstetes Brot, marinierte Tomaten, Basilikum, Parmesan 

roasted bread, marinated tomatoes, herbs, Parmesan 

5 € 

Antipasti Mista 

salami, Mozzarella, gegrilltes Gemüse, Schinken, Parmesan 

Salami, Mozzarella, grilled vegetable, ham, Parmesan 

10 € 

Rindercarpaccio 
Olivenöl, Zitrone, Rucola, Champignons, Parmesan 

thin slices of beef tenderloin, olive oil, lemon, rucola, Parmesan 
11 € 

Salatteller „Hoffmanns“ 
Rinderfiletstreifen, Garnelen, Knoblauchcroutons, Parmesan 

slices of beef tenderloin, prawns, garlic croutons, Parmesan 

13 € 

kleiner Salat mit Parmesan 

small salad 

5 € 

 

Da wir für sie alles frisch kochen, kann es zu Querkontaminationen kommen und somit 
können alle Allergene in unseren Speisen vorkommen.  

wenden sie sich bei bestehenden Allergien an unser Personal  
oder lassen Sie sich von unserem Küchenchef beraten. 



 

Pasta 

Penne Hoffmanns 
Rinderfiletstreifen,  fruchtige Tomatensauce, Parmesan 

pasta with grilled stripes of beef tenderloin, tomato sauce, Parmesan 

15 € 

 

Spaghetti  
 Knoblauch-Tomatensoße 
Black Tiger Riesengarnelen 
pasta , Prawns, Garlic, tomato Herbs,  

15 € 

 
 

Fisch 
fish dishes 

 

Zanderfilet 

gebackener Seranoschinken, Spaghetti, Parmesancreme  

fried pike perch, , Serano, Pasta, Parmesan 

19 € 

 

Fischteller Hoffmanns 

Verschiedene Fischfilets, Garnele, Ratatouille, Kartoffeln 

variety fish filets, prawn, mediterranean vegetable, potatoes 

21 € 

 

Da wir für sie alles frisch kochen, kann es zu Querkontaminationen kommen und somit 
können alle Allergene in unseren Speisen vorkommen.  

wenden sie sich bei bestehenden Allergien an unser Personal  
oder lassen Sie sich von unserem Küchenchef beraten. 

. 



 

Vom Lavagrill 

 

argent. Rumpsteak  ca. 200/300 gr 
19 €/24 € 

 

argent. Rinderfilet ca. 200/300 gr 
23 €/29 € 

 

argent. Angus Rib Eye  ca. 300gr 
23 € 

 

Hähnchenbrust 

12 € 

 

Beilagen zum Steak 
side dishes for the steaks 

 

Ofenkartoffel mit Kräuterquark 
3 € 

Rosmarinkartoffeln  
3 € 

Bratkartoffeln 
3 € 

Knoblauchbaquette  
3 € 

kleiner Salat Parmesan  
5 € 

grüne Bohnen 
3 € 

Mediterranes Grillgemüse 
3 € 

Blattspinat mit Knobi 
3 € 

Saucentrio (Aioli, 
BBQ,Kräuterbutter) 

2 € 
Pfeffersauce 

2 € 
Rotweinsauce 

2 € 
Kräuterbutter 

1 € 

Argentinische Chimichurrisauce 
2 € 

 
 



 
Asiatisches aus dem Wok 

servieren wir mit Reis 
asian vegetable served with rice 

 
 
 

 

Vegetarisch      vegetarian 

10 € 

Riesengarnelen     prawns 

18 € 

Hähnchenbrust     chicken breast 

13 € 

½  Thaiente     duck 

18 € 

Rinderfilet     stripes of beef tenderloin 

16 € 

 
 

wahlweise 
optionally 

Pekingsauce      soy sauce 
 

Thailändische Cocossauce     thai coconut curry sauce 

 

 
Da wir für sie alles frisch kochen, kann es zu Querkontaminationen kommen und somit 

können alle Allergene in unseren Speisen vorkommen.  
wenden sie sich bei bestehenden Allergien an unser Personal  

oder lassen Sie sich von unserem Küchenchef beraten. 

 



 

Dessert 

 

SchokoSoufflé,  

hausgemachte Kirsch-Joghurt eiscreme 

6 € 
 

Crème Caramel, 

hausgemachtes grüner Apfel sorbet 

6 € 
 
 
 

TIRaMisu, 

hausgemachtes Erdbeer-Rhabarbersorbet 

6 € 

 

hausgemachte Eiscremes 

Pro Kugel  2 € 

 

Dessertwein: 

Sundowner  Müller Thurgau Spätlese  5cl  3 € 

Ca  dei Frati   vino dolce     5cl      5 €  

   

 

Da wir für sie alles frisch kochen, kann es zu Querkontaminationen kommen und somit 
können alle Allergene in unseren Speisen vorkommen.  

wenden sie sich bei bestehenden Allergien an unser Personal  
oder lassen Sie sich von unserem Küchenchef beraten. 


